
Bestellen Sie jetzt 
bei Ihrem Großhändler, im 
C+C Markt oder  
direkt bei EDNA!

Packs ein - 
   nimms mit!

 MIT DEM 

OUTDOOR-
KONZEPT
                     VON EDNA

@
to go

work

Street Food



Generieren Sie Umsätze mit den to go-Gerichten von EDNA

STREETFOOD TO GO @WORK MIT DEN 

OUTDOOR-KONZEPTEN VON EDNA

Die Vorteile liegen auf der Hand:

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Bieten Sie warme vollwertige Mahlzeiten an   
 und erzielen Sie eine höhere Marge

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Setzen Sie die fertig gebackenen und  
vorgeschnittenen Brötchen und Burger  
von EDNA ein – das erleichtert Ihnen den 
Arbeitsaufwand enorm

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Mit den passenden Streetfood-Verpackungen  
liegen Sie voll im Trend

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Zusätzlich können Sie mit diesem Konzept  
auch weitere Firmen beliefern

In unserer Rezept-Datenbank finden  
Sie viele passende Rezepte:

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  kreative Burger-Ideen

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  individuelle und vielseitige Hot Dogs

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  leckere Sandwiches für jeden Geschmack

Besuchen Sie uns auf  
www.edna.de/rezepte 
www.edna.at/rezepte

Bieten Sie Menüs an:

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Bieten Sie immer komplette Menüs

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  bestehend aus einer warmen Komponente

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  etwas Süßes, für den Kaffee später

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  ein Getränk (warm/kalt)

© EDNA International GmbH

Weitere Rezeptideen finden Sie unter:

www.edna.de/rezepte

Sandwich Rosenbrötchen 

mit Pute, Rucola und getrockneten Tomaten

Für 10 Sandwiches:

10 Sandwich Rosenbrötchen,  

Art. 2
058

10 Putenmedaillons à ca. 120 g

200 g Honig-Senf-Frischkäse

200 g Rucola

300 g getrocknete Tomaten

1   Rosenbrötchen backen, abkühlen lassen und mit einem Sägemesser  

aufschneiden. 

2   Die Putenmedaillons braten und zur Seite stellen, die getrockneten 

Tomaten in feine Streifen schneiden.

3   Ober- und Unterseiten der Brötchen mit dem Frischkäse bestre
ichen, 

dann die Unterseiten mit Rucola, Pute und getrockneten Tomaten  

belegen. Zum Schluss d
ie Deckel aufsetzen.

Sandwich

TIPP: Schmeckt auch als kalter Snack.

© EDNA International GmbH

Weitere Rezeptideen finden Sie unter:

www.edna.de/rezepte

Gourmet Dog

mit gebratenem Rotkohl und Barbecuesauce

Für 10 Hot Dogs:

10 Gourmet Hot Dogs, Art. 2203

10 Rinderwürstchen, Art. 58066

10 Blätter Kopfsalat

20 g Butter

1/4 Rotkohl, in feinen Streifen

3 rote Zwiebeln, in Würfeln

100 g Barbecuesauce, Art. 96323

Etwas Salz und Pfeffer

1   Hot Dog-Buns auftauen lassen und mit den Salatblättern auskleiden.

2   Butter in einer Pfanne schmelzen lassen, Zwiebeln hinzugeben und  

glasig werden lassen. Dann den Rotkohl hinzufügen und braten. Nach 

ca. 4 Min. mit etwas Wasser ablöschen, die Barbecuesauce hinzugeben. 

Unter Rühren weiter braten bis die Flüssigkeit eine sämige Konsistenz 

erreicht, mit Salz und Pfeffer abschmecken.

3   Kohlmischung auf den Salatblättern verteilen. Die Würste braten und 

darauf anrichten.

Hot Dog

TIPP: Für die Adventszeit kann der Rotkohl 

mit Muskat und Nelken gewürzt werden.

© EDNA International GmbH

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:www.edna.de/rezepte

Veganer Pumpkin Burger 
mit Dinkelpatty, Gemüse und Vayonnaise

Für 10 Burger:

10 Pumpkin Burger, Art. 2395
10 Bio Dinkel-Bratlinge,  
Art. 56986
3 gelbe Zucchinis, längs gehobelt
3 grüne Paprika, in Streifen
150 g Karottenraspel
100 g weißer Krautsalat
100 g roter Krautsalat
500 g Vayonnaise, Art. 57019 
10 Blätter Lollo Bianco

1   Die Pumpkin Burger Buns auftauen lassen, in zwei Hälften  

teilen und die Schnittflächen kurz auf dem Grill oder in einer  

Pfanne rösten. Die Schnittflächen dünn mit Vayonnaise  

bestreichen und mit Lollo Bianco belegen.

2    Bio Dinkel-Bratlinge nach Packungsanleitung zubereiten und 

auf den Burger drapieren. Die Rohkost auf das Patty geben und 

die restliche Vayonnaise darüber geben. Zum Schluss den  

Deckel aufsetzen.

TIPP: Mit Wilmersburger Scheiben  

Art. 50771 kommt dieser Burger einem  

saftigen Cheeseburger nah.  

BURGER
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Die passenden Produkte für Ihr neues Konzept:

Art. 2682*
BB-Brezel-Brioche  
Burger mit Sesam

Art. 1181*
GN-Blechpizza 
Basisboden mit Käse

Burger - das Trendprodukt für alle Anlässe

Art. 2502*
FFF-Gourmet Burger, 
4-Inch

Art. 2203*
FF-Gourmet  
Hot Dog

Art. 2550*
FF-Pumpkin Burger, 
geschnitten

Art. 4619*
Pizzazunge,  
zum Belegen

Art. 2514*
FF-OMG Burger, 
geschnitten

Art. 458*
FF-Laugenstange 
(Sandwich)

 
Hot Dogs und Basics - zum Belegen

Basisprodukte und Klassiker -  
für Sandwiches und belegte Brötchen

Die Vorteile liegen auf der Hand:

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Bieten Sie warme vollwertige Mahlzeiten an   
 und erzielen Sie eine höhere Marge

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Setzen Sie die fertig gebackenen und  
vorgeschnittenen Brötchen und Burger  
von EDNA ein – das erleichtert Ihnen den 
Arbeitsaufwand enorm

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Mit den passenden Streetfood-Verpackungen  
liegen Sie voll im Trend

⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄ ⁄  Zusätzlich können Sie mit diesem Konzept  
auch weitere Firmen beliefern

Art. 1364*
FF-Sourdough  
Burger, geschnitten

Art. 2058*
Sandwich 
Rosenbrötchen

Art. 124*
Sandwich-
Kaiserbrötchen „Giant“

Art. 396*
Bayerische  
Giga-Semmel



Nachspeisen und Menüergänzung - Waffeln, Crêpes und Pancakes

„Oder ein Stück  
  Kuchen?“

EDNA´s Service-Welt - liefert das passende „drum-herum“

Art. 1304* 
SG-Belgische  
Zucker-Butterwaffeln

Art. 1712*

Art. 1827*

Art. 3225*

Art. 1301* 
Pancake

Art. 629* 
Dessert-Apfelstrudel, portioniert

Art. 97800*  
Art. 97802* 
Waffel- & Crêpe-Backmischung Vorgeschnittene Blechkuchen

Beleganleitungen  
  für Burger & Sandwiches!
Besuchen Sie uns auf www.edna.de/belegrezepte bzw. www.edna.at/belegrezepte 
und finden Sie dort Sandwich-Rezepte zum Belegen in 5 Schritten! 

Art. 57549*
Pommestüte  
„Zeitung“

Art. 57425* 
Zeitungstasche, klein 
In 2 Größen erhältlich

Pommes oder Beilage

Burger oder Sandwich 

Art. 93773* 
Beutel genadelt,  
25 x 16 cm 
Weitere Größen erhältlich

Perforierte Verpackung  
für lange Frischhaltung!

Art. 98619* 
Pappschale  
„Kraft“ braun,  
12,5 x 20,5 x 3,5 cm

100 % biologisch  
abbaubar

Art. 56243* 
Burger-Box „Enjoy Green“ 
13,5 x 12,5 x 7,5 cm
Weitere Größen erhältlich

Aus Recyclingkarton

Art. 54055* 
Hamburger-Tüte 
„Natürlich!“

Nachhaltig

Art. 57419* 
Zeitungspapier  
„New Fork Times“

Vielseitig einsetzbar

Art. 92647*
Papierschiffchen, 
2-geteilt

Frikadellen halbieren und 3 Hälften 

davon aufl egen.

Unterseite mit Senfcreme 

bestreichen.

Auf den Frikadellen noch etwas Senf-

creme verteilen.

Krautsalat gut abtropfen lassen, auf 

der Senfcreme gleichmäßig verteilen.

FF-SEELE MIT FRIKADELLEN, 

SENFCREME & KRAUTSALAT

1

4

2

5

3

ZUTATEN

Artikelbezeichnung

Menge für 1 Stück

Seelen, Art. 87

1 Stück

Senfcreme

20 ml

Krautsalat

40 g

Frikadellen

1,5 Stück

Deckel aufsetzen.

6
Maße: L 21,0 x B 6,5 x H 3,5 cm

Gewicht 150 g,  fertig gebacken

BELEG-REZEPT 02

Maße: L 13,0 x B 8,0 x H 6,0 cm

Gewicht 110 g,      vorgebacken

Das kross gebratene Schnitzel 

darauf geben.

Unterseite mit Remoulade 

bestreichen.

4 Scheiben Ei auf das Schnitzel 

legen.

1 BlattLollo Bianco aufl egen.

BELEG-REZEPT 01

BAYERISCHE GIGA-SEMMEL MIT 

SCHNITZEL, REMOULADE & EI

1

4

2

5

3

ZUTATEN

Artikelbezeichnung

Menge für 1 Stück

Bayerische Giga-Semmel, Art. 396

1 Stück

Remoulade

20 ml

Lollo Bianco

1 Blatt

Schweine- oder Putenschnitzel

1 Stück á 120 g

Ei

1 Ei

Nach Bedarf noch etwas Remoulade 

auf das Ei geben und Deckel aufsetzen.

61 Scheibe Käse dritteln und 
darauf geben.

Unterseite mit Frischkäse 
bestreichen.

2 Scheiben Tomaten, 2 Scheiben 
Gurken sowie 1 Radieschen in 
Scheiben schneiden und aufl egen.

Endiviensalat in mundgerechte 
Stücke zupfen und aufl egen.

BAGEL EVERYTHING MIT FRISCHKÄSE, TILSITER & SALATGARNITUR

1

4

2

5

3

ZUTATEN

Artikelbezeichnung Menge für 1 StückBagel Everything, Art. 983
1 StückFrischkäse, Doppelrahmstufe

20 gEndiviensalat
1 BlattTilsiter, 45 % Fett i. Tr.

1 ScheibeSalatgurken
2 ScheibenTomaten
2 ScheibenRadieschen

1 Stück

Deckel aufsetzen.6

Maße: Ø 12,0 cm x H 3,7 cm
Gewicht 120 g,  fertig gebacken

BELEG-REZEPT 03

Bestellen Sie jetzt bei Ihrem Großhändler, im C+C Markt oder direkt bei EDNA!

austria@edna.ataustria@edna.ataustria@edna.at

www.edna.atwww.edna.atwww.edna.at

EDNA International GmbH • Rutzenmoos 20 • A-4845 Rutzenmoos
* Weitere Informationen (Inhalte der Mischkisten, Bezeichnung des Lebensmittels, Zutaten,  
Nährwertdeklaration, Allergene, Zubereitung) erhalten Sie unter www.edna.de bzw.  
www.edna.at. Auf der Website im Suchfenster die Art.nummer eingeben und anschließend 
auf die gewünschten Informationen klicken. Gerne steht Ihnen unsere kostenlose Service-
Hotline 0800/7227224 bzw. für AT 0800/202085 für weitere Informationen zur Verfügung.  
Bei einigen Produktabbildungen handelt es sich um Serviervorschläge.  
Irrtümer und Änderungen vorbehalten, keine Haftung für Druckfehler.  
Bei einigen Abbildungen handelt es sich um Serviervorschläge.
Einige Artikel sind in Österreich nur als Palettenartikel erhältlich.

EDNA International GmbH • Gollenhoferstraße 3 • 86441 Zusmarshausen-Wollbach
1 Kontrolliert durch die Öko-Kontrollstelle DE-ÖKO-006,  
Handelstätigkeit kontrolliert durch die Bio-Kontrollstelle AT-BIO-301.

  Lieferung per Tiefkühl-LKW.
 Versandkostenfrei & ohne Mindestbestellwert.  

 Lieferung per Paketversand innerhalb von etwa 2 – 5 Werktagen.

22
03

02
9 

St
re

et
Fo

od
 C

at
er

in
g

UNSER 
TIPP!


