Knusperbr

Far 10 Sandwiches:

10 Knusperbrotchen, Art. 97
150 g Frischkase

509 Mayonnaise

209 Tomatenmark

40 ml Weinbrand

2 EL Dill, gehackt

2 Apfel, geraspelt
1 Gurke ohne Kerne, geraspelt

10 Blatter Lollo Bionda
3509 Flusskrebsschwéanze
Etwas Salz und Pfeffer

10 Dillspitzen

@ Frischkase, Mayonnaise, Tomaten

TIPP: Mariniere
Belieben mit Weinbrand oder Limette

und Ol.

otchen

mit Flusskrebsschwanzen und Apfel

mark, Weinbrand, Dill, Salz und

pfeffer zu einem Aufstrich vermengen und abschmecken. Eine

Stunde im Kuhlschrank ruhen lassen.
© Brotchen backen, abkuhlen lassen und mit einem Sagemesser
aufschneiden. Beide Halften mit dem Aufstrich bestreichen.

© Apfel, Gurke sowie Flusskrebse mit Salz und Pfeffer vermengen.

O Lollo Bionda auf die Unterseiten der Brotchen legen, Krelbs-
schwanze mit Apfel und Gurke darauf drapieren. mit Dillspitzen

garnieren und den Deckel aufsetzen.

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.de/rezepte .
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n Sie die Flusskrebse nach



