QVALITA S

ist unsere

MISSION

Erdbeer-

Schokoladen-Ta rtelettes

Zutaten fur 10 Tartelettes: Schlagcreme, Fruchtpuree und Eigelb auf 82°C erhitzen.
.............................................................. Kuvertaren zugeben, <chmelzen und die Creme zu einer glat-
10 HUG Choco-Tartelettes 8
. . ten Masse verrahren.

,Filigrano’, @7 cm, Art. 95025
759 Schlagcreme universell, Schokoladen—Callets in die Tartelettes einstreuen. Ganache
1509 Fruchtpuree ,Erdbeer”, cinfallen und mindestens 5 Stunden oder uber Nacht kuhl
509 Eigelb, pasteurisiert ctellen. Mit Dekoren und Erdbeeren garnieren.
759 Kuverture dunkel
759 Kuverture Vollmilch
109 Callebaut schokoladen-Callets

811, Zartbitter,

Dekor-Mischung Victory",
10 frische Erdbeeren

optional: frische Minzblatter

Minzblattchen verlei
rleihen
dem Erdbeer-Dessert eine

ansprechende Optik und ei
besonders erfrischendes ,ilrr;ma

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:



