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Pinsa mit Ziegenkase
& Nektarinen

Zutaten fur 10 Pinsas: Tormaten, Krauter, Zucker und Olivendl in eine Schussel
10 ............ pt ......... k2215 ............. geben Und gut verrihren. Mit Salz, Pfeffer und Chilipulver
insatelge, ecKlg, X cm, . . . .
o E abschmecken. Nektarinen waschen und in Scheiben schneiden.
Art. 61277
700g  Tomaten (passiert) Pinsa-Bdden bei 220 °C fur 5-10 Minuten backen.
2 EL italienische Krauter . : . . .
Pinsas Mit Tomatensauce bestreichen, den Ziegenkase darauf

1, TL Zucker . . ) .

) . verteilen und mit den Nektarmenschelben belegen.
1EL Olivendl

Salz, Pfeffer
optional: Chilipulver, Art. 96423
750 9 Ziegenkase (ge\/vurfelt)

Nektarinen
Nach Belieben die Pinsas noch

mit etwas Honigund T i
verfeinern. ° ST



