
Tarte l ette

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.de/rezepte   I  www.edna.at/rezepte

Himbeer-Tartelette
mit Baiserhaube

Für 10 Tartelettes:

10 Pidy Tartelettes, Art. 57000

2 Blätter Gelatine

85 g weiße Kuvertüre

3 Eier
350 g TK-Himbeeren 

25 g Rohrzucker

100 g Puderzucker

1   Die Gelatine Blättchen einweichen und anschließend gut  

ausdrücken. Die Himbeeren auftauen, durch ein Sieb abtropfen 

lassen und anschließend mit einem Pürierstab oder Mixer pürieren. 

2   Die Himbeermasse anschließend mit den Eigelben und dem 

Rohrzucker im warmen Wasserbad aufschlagen. Aus dem  

Wasserbad nehmen und die Gelatine unterrühren. Als nächstes 

die Kuvertüre zerhacken, die lauwarme Fruchtmasse darüber 

gießen und zu einer glatten Creme verrühren.

3    Nun die fertige Creme in die Tartelettes gießen. Das Eiweiß  

und den Puderzucker steif schlagen. Danach in einen  

Spritzbeutel geben und die Tartelettes garnieren. 

4    Im Ofen 4–5 Min. grillen und servieren.

TIPP: Nach Belieben mit  

Himbeeren, Schokoladenspänen 

oder Puderzucker verzieren.

https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/57000

