TIPP: Damit das Brotchen schon
knusprig bleibt, achten Sie darauf,
so wenig Rotkohlsud als moglich
auf den Burger zu bringen.

Pulled-Goose
Brioche Burger mit Pulled Goose und Apfelrotkohl

Far 10 Burger: © Brioche Burger auftauen lassen und die Schnittflachen in einer

............................................... - siBen Pfanne rosten oder grillen.
ng im Ofen regenerieren

10 Brioche Burger, Art. 2357
@ Pulled Goose nach packungsanweisu
| mit Gewurzen aufkochen

1.250 g Pulled Goose
und wahrenddessen den Apfelrotkoh

2009 Apfelrotkohl

10 Blatter Eisbergsalat, und abschmecken.

in Streifen . .
© Auf die warmen Burger Buns erst den Salat legen, dann das mit

Etwas Piment und Nelke gem. ) ) .
_______________________________________________ einer Gabel zerrupfte Pulled Goose platzieren und mit Rotkohl
belegen. AbschlieBend die Deckel der Burger aufsetzen.

Vi . ;
V\;;Ie weitere Rezeptideen finden Sie unter:
w.edna.de/rezepte | www.edna.at/rezepte


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/2357&IsRedirect=true

