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Sandwich

Muschelburger
mit Fjordforelle & Eismeergarnelen

Für 1 Muschelburger:

1 Muschelbrötchen, Art. 2054

Fjordforelle

6 Eismeergarnelen

2 Scheiben Bacon

3 EL Barbecue-Sauce

Etwas Rucola

1   Die Muschelbrötchen ca. 40-50 Min. auftauen lassen. Bacon in einer Pfanne 

anbraten und kurz in den erhitzen Backofen stellen, bis er die gewünschte 

Konsistenz hat. Anschließend die Fjordforelle in der Pfanne von beiden Sei-

ten anbraten. In der Zwischenzeit die Eismeergarnelen aus der Lake nehmen 

und abtropfen lassen.

2    Das Muschelbrötchen aufklappen, die Unterseite mit etwas Barbecue-Sauce 

bestreichen und mit Rucola belegen. Die gebratene Forelle darauflegen und 

mit Eismeergarnelen bedecken. Nun mit Barbecue-Sauce und dem krossen 

Bacon garnieren, Deckel aufsetzen und servieren.


