Zutaten fur 10 Burger

20. Oliven

20 HolzspielBe

10 Scheiben Cheddar
Rinderhackfleisch
Rucola

Ketchup

etwas Salz & pfeffer

Bissige Black Burgef

ist unsere

MISSION

Burger-Buns bei Raumtemperatur ca. 80 Minuten auftauen
lassen oder bei 190 °C mit wenig Dampf 2-5 Minuten backen.
Oliven auf die Holzspiel3e stecken und beiseitelegen.

schnittflachen der Burger-Buns in einer Pfanne rosten. Rander
des Cheddars mit einem kleinen, scharfen Messer in Zacken-
form schneiden; den ersten und letzten Zacken etwas grof3er
schneiden.

Hackfleisch mit Salz & pfeffer abschmecken, 10 Patties formen
und von beiden Seiten in einer Pfanne braun braten.

Die Unterseiten der Burger-Buns mit Rucola, den patties und
derm Cheddar belegen. Ketchup auf dem Kase verteilen,
Deckel auf die Burger setzen und mit den JAugen” dekorieren.

Als Drink zum schauri
aurigen
Halloween-Menu empgfehlen wir

eine wurzige Virgin Mary.

Viele weitere Re :
zeptideen finden Si
www.edna.de/rezepte n Sie unter:



