Bio Kaiserburger

mit Réstzwiebeln und Bergkase

Far 10 Burger:

..........................................................

10 Bio Kaiserbrotchen,
Art. 1143
10 salatblatter Lollo Bionda
1.000 g gemischtes Hackfleisch
7 weiBe Zwiebeln in Ringen

4009 Bergkase dunn gehobelt
etwas Butterschmalz
Ketchup oder Senf

..........................................................

O Die Kaiserbrotchen aufta
schnittflachen in einer P

ist unsere

MISSION

uen lassen und halbieren.
fanne anrosten. Die Blatter des

Lollo Bionda auf den unteren Brotchenhalften anrichten.

O Aus dem Hackfleisch zehn Frikadellen formen und braten,

bis sie gebraunt, aber noch saftig sin
pfanne zerlassen und die

d. Butterschmalz in der
Zwiebelringe darin braten, bis sie

gebraunt sind und es nach Rostzwiebeln duftet.

© Dann die Frikadellen auf den Lollo Bionda geben. darauf den
eln drapieren. Den Brotchendeckel

eben mit Ketchup oder Senf servieren.

Bergkase und die Zwieb
aufsetzen und nach Beli

Viele weitere Rezepti
ptideen finden Si
www.edna.de/rezepte il



