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Far 20 Butter-Windbeutel, Art. 11271

..........................................................

(Art. 11 271)
5500 ml Vanilleeis
5500 ml Erdbeereis

5009 Sahne
Mandelblattchen geschalt

Dekorherzchen

..........................................................

Q Die Wwindbeutel in der Mitte teilen.
© Sahne steif schlagen und kuhl stellen.

© Je 2 Kugeln Vvanille-, bzw. Erdbeereis auf den
windbeutelboden geben und Deckel wieder auflegen.

O Mit einem Spritzbeutel Ssahnehaubchen aufsetzen und
nach Belieben mit Dekoren, Mandelblattchen, Obst,
Toppings und Blutenblattern verzieren.

(@ Weitere Valentinsartikel
) finden Sie auf unserer

T'\pp Homepage

Viele weitere Rezepti
ptideen finden Si
www.edna.de/rezepte it




