Far 10 Sandwiches:

10 Kutscher-Broétchen, Art. 1047
200 g Frischkase, Doppelrahmstufe
80 g Rucola

400 g Schinken in Scheiben

2009 Rotkrautsalat, gut abgetropft
150 g Rettich, in feinen Streifen

20 g frisch gerostete Kurbiskerne

Weitere Rezeptideen finden Sie unter:
www.edna.de/rezepte ‘

Vitales Kuts

mit Schinken, Rotkr

TIPP: Rosten Sie die Kurbiskerne ohne

Fett und nur so lange, bis diese zu
duften beginnen.

cher-Brotchen

autsalat, Rettich und Kurbiskernen

auskuhlen lassen und aufschneiden.

Q Die Kutscher-Brétchen aufbacken,
Frischkase bestreichen.

Die Ober- und Unterseiten mit dem

d Kochschinken dekorativ auf der Brétchenunterseite anrichten,

© Rucola un
autsalat und dem Rettich belegen.

anschlieBend zuerst mit dem Rotkr

© Zum Schluss mit den gerosteten Klrbiskernen bestreuen und den

Deckel aufsetzen.
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