Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

,\g Loacker Tortina Dark Chocolate
[ A

e Artikel - Nr. 62194

Bezeichnung des Lebensmittels  Bitterschokoladenspezialitét
EAN 8000380105090
Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stuck * Karton Palette
Menge pro Basiseinheit 1 1 420
Bruttogewicht 0,57 0,57 239,40
Nettogewicht 0,57 0,57 239,40
L x B x H (mm) 65x95x 10 210 x 100 x 90 -
Durchmesser (mm) - - -
Karton / Palette - - 420

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen

Abmessungen: L6,5xB9,5xH 1cm

Loacker Tortina Dark Chocolate

Brennwert 2308 kJ / 555 Bitterschokolade (39%) Enthélt: GLUTENHALTIGE
kcal (Kakaomasse, Zucker, Kakaobultter, GETREIDE, SOJABOHNEN UND -
BUTTERREINFETT, Emulgator ERZEUGNISSE, MILCH UND -
Fett 3709 SOJALECITHIN), HASELNUSSE ERZEUGNISSE,
o (27%), Zucker, Kokosol, SCHALENFRUCHT (NUSS) UND -
CEEMEESEITE o 5 WEIZENMEHL, ERZEUGNISSE
Fettsauren SUBMOLKENPULVER,
MAGERMILCHPULVER,
Kohlenhydrate 44,049 SAHNEPULVER,
davon Zucker 37.0g GERSTENMALZEXTRAKT,
Magerkakao, SOJAMEHL,
Eiweil3 8,49 Emulgator SOJALECITHIN,
Backtriebmittel
Salz 0,29 Natriumhydrogencarbonat,

Backtriebmittel Diphosphate,


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/M62193/SubProducts/62194

Speisesalz, Apfelsaftkonzentrat,
Gewilrze, nattirliche Bourbon-
Vanilleschote

Kann Spuren enthalten von:
ERDNUSSE UND -ERZEUGNISSE,
weitere SCHALENFRUCHTE

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

12 Monate

Restlaufzeit (bei Versand)

1 Monat

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003
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