Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Lower Carb Proteinbrot

Artikel - Nr. 59884
i i i 0,
Bezeichnung des Lebensmittels Kohlenhydratreduziertes Eiweil3brot (30%
Olsaaten)
EAN 4009837598847

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stuck * Karton

Menge pro Basiseinheit 1 10
Bruttogewicht 0,5685 5,685
Nettogewicht 0,52 5,20

L x B x H (mm) 165 x 85 x 85 400 x 270 x 200
Durchmesser (mm) - -

Karton / Palette - -

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen

Abmessungen: L 16,5x B 8,5x H 8,5cm

Lower Carb Proteinbrot

Brennwert 1305 kJ / 315 Wasser, Leinsaat (13%), Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal WEIZENEIWEIR, SOJAMEHL, GETREIDE, SOJABOHNEN UND -

SESAM (10%), ERZEUGNISSE, SESAM UND

Fett 2129 Sonnenblumenkerne (7%), SESAMERZEUGNISSE

s SOJASCHROT,

davor.? gesattgte 2649 DinkelWEIZENvollkornmehl,

FEiEE Apfelfaser, WEIZENSPEISEKLEIE,
getrockneter

Kohlenhydrate 1949 DinkelWEIZENvollkornsauerteig,

davon Zucker 21g Speisesalz, HAFERFLOCKEN,
Hefe, GERSTENMALZEXTRAKT,

Eiweil3 2299 Gewirze

Salz 11g Kann Spuren enthalten von:

SCHALENFRUCHTE, EIER UND -
ERZEUGNISSE, MILCH

unter Schutzatmosphére verpackt


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/M59980/SubProducts/59884

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

14 Tage

Restlaufzeit (bei Versand)

14 Tage

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 08.12.2025
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