
AlérgenosIngredientesValores nutricionales

Base de pizza de masa madre fermentada 30 horas

Número de artículo 725
Nombre de la comida Porción de masa de trigo

EAN 4009837007257

Este producto es vegano.

Ficha técnica del producto

Unidades

Unidad Pedazo * Bolsa Cartulina Posición Rango

Cantidad por 
unidad base

1 28 28 252 1.512

Peso bruto 1 0,28132 7,87696 7,87696 70,89264 425,35584

Peso neto 0,27 7,56 7,56 68,04 408,24

Largo x Ancho 
x Alto (mm)

0 x 0 x 15 680 x 680 x 0 391 x 255 x 199 -
1.200 x 
800 x 
1.344

Diámetro (mm) 170 - - - -

Cartón / Palet - - - - 54

* Unidad base del artículo 
 Peso congelado incluido el embalaje1

Dimensiones

 

Base de pizza de masa madre fermentada 30 horas

valor calórico 931 kJ / 222 kcal

grasas 1,7 g

de las cuales 
ácidos grasos 
saturados

0,2 g

hidratos de 
carbono

43,0 g

de los cuales 
azucares

0,5 g

agua, HARINA DE TRIGO, HARINA 
FINA DE TRIGO BLANDO, 
levadura, sal de mesa, aceite de 
girasol, HARINA DE CENTENO

Puede contener rastros de: 
HUEVOS Y PRODUCTOS 
DERIVADOS, LECHE, FRUTOS EN 
CÁSCARA, SÉSAMO

Contiene: CEREALES CON 
GLUTEN

https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/725


proteínas 6,6 g

sal 1,4 g

Toda la información se refiere a 100 g. 
El producto cumple con las directrices microbiológicas y los valores de advertencia de la Sociedad Alemana de Higiene y 
Microbiología (DGHM).

Instrucciones para hornear

Dejar descongelar durante 45 minutos, desenrollar, rellenar al gusto y cocer al horno a 200 °C durante 10-12 minutos. 

Fecha de consumo preferente (a partir de la fecha de producción)

9 Meses

Condiciones de transporte y almacenamiento

Este producto debe transportarse y almacenarse a un mínimo de -18°C.

Regulación genética

Este producto no contiene ninguna materia prima modificada genéticamente según el Reglamento 1829|1830|2003
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