Ficha técnica del producto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Tiramisu con galletas de soletilla

Numero de articulo 72105
Nombre de la comida Galleta soletilla de licor y café
EAN 8008207720754

Este producto es vegetariano.

Unidad Pedazo * Cartulina Posicion Rango

cnidac base 1 1 13 234

Peso bruto 1 1,275 1,275 16,575 298,35

Peso neto 1,00 1,00 13,00 234,00

;ﬁgg?nf mA)"Cho X 370 x 120 x 50 430 x 155 x 105 - 1.200 x 800 x 2.040
Diametro (mm) - - - -

Cartén / Palet - - - 234

* Unidad base del articulo
1 peso congelado incluido el embalaje

Dimensiones

Valores nutricionales Ingredientes Alérgenos

Tiramisu con galletas de soletilla

valor calorifico 1015 kJ/ 242 kcal relleno (53%)(agua, azucar, Contiene: CEREALES QUE
MASCARPONE (13,8%)(CREMA CONTENGAN GLUTEN, HUEVOS
graso 864¢g DE LECHE, acidulante &cido Y PRODUCTOS DERIVADOS,
. citrico), grasa de palma, pepitas de JUDIAS DE SOJA Y PRODUCTOS
deestgacidos . g g grasa de palma, LACTOPROTEINA, DERIVADOS, LECHE Y
grasos saturados maltrodextrina, vino marsala, PRODUCTOS DERIVADOS
hidratos de almldop_modlflcado, emu_IS|_f|c’a_dor
37,09 (emulsificador mono- y diglicéridos
carbono . =
de &cidos grasos, emulsfificador
de esto azicar 22,09 éster acido tartarico diacetil de
mono- Yy diglicéridos de &cidos
proteina 3,09 grasos, LECITINA DE SOJA),

Estabilizador(sorbitol, estabilizador
sal 0,18 g hydroxypropyl cellulosa ), YEMA DE


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/72105

HUEVO, fibras vegetales, aroma
natural, producto espesante(harina
de guar, xantano), sal de cocina,
colorante beta carrotina), licor de
café (27%)(agua, azucar, alcohol,
café (3,7%), aroma natural),
bizcocho (18%)(HARINA DE
TRIGO, azlcar, HUEVOS, levadura
quimica (carbonato de sodio,
carbonato de amonio)), decoracion
(cacao (50%), dextrosa, ALMIDON
DE TRIGO, azucar, grasa vegetal
(pepitas de palma, coco), aroma)

Puede contener trazas de: FRUTOS
EN CASCARA

Toda la informacion se refiere a 100 g.
El producto cumple con las directrices microbiolégicas y los valores de advertencia de la Sociedad Alemana de Higiene y
Microbiologia (DGHM).

Instrucciones para hornear

Dejar descongelar 1-2 horas a temperatura ambiente.

Fecha de consumo preferente (a partir de la fecha de produccién)

18 Meses

Condiciones de transporte y almacenamiento

Este producto debe transportarse y almacenarse a un minimo de -18°C.

Regulacion genética

Este producto no contiene ninguna materia prima modificada genéticamente segun el Reglamento 1829|1830|2003
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