Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Schar Sauerteigbrot, glutenfrei

Artikel - Nr. 58385
Bezeichnung des Lebensmittels  glutenfreies Sauerteigbrot
EAN 8008698010785

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stuck * Karton

Menge pro Basiseinheit 1 5

Bruttogewicht 0,252 1,26
Nettogewicht 0,24 1,20

L x B x H (mm) 205 x 65x 120 358 x 218 x 133
Durchmesser (mm) - -

Karton / Palette - -

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen Scheibe: L 15,0xB 1,0 xH 7,5 cm
Abmessungen Packung: L 20,5 x B 6,5 x H 12,0 cm

Schar Sauerteigbrot, glutenfrei

Brennwert 924 kJ / 220 kcal Wasser, Kartoffelstarke, Maisstarke, Sauerteig (11%)
(Reismehl, Wasser), Sorghummehl, Maismehl,
Fett 3,79 Psylliumfaser, Leinsamenmehl (3,8%), Zuckerriibensirup,

Sonnenblumendl, Quinoamehl, Zucker, Verdickungsmittel
Hydroxypropylmethylcellulose, Preiselbeerkompott (2,1%)
(Preiselbeeren, Zucker, Verdickungsmittel Pektin,

davon gesattigte Fettsauren 0,59

Kohlenhydrate 38049 Sauerungsmittel Zitronensaure), Preiselbeersirup (1,5%)

davon Zucker 539 (S_aftkonzentrat(Preiseregren), Zucker, séuerungsmittel
Zitronensaure), Hefe, Speisesalz, Kastanienmehl,

Eiweil3 419 naturliches Aroma

Salz 1,00 g Kann Spuren enthalten von: SOJA

unter Schutzatmosphére verpackt

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/58385

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

4 Monate

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 13.03.2024
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