Ficha técnica del producto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Baguette

Numero de articulo 560

Nombre de la comida Barra de pan de trigo
EAN 4009837005604
Este producto es vegano.

Unidad Pedazo * Bolsa Cartulina Posicion Rango
CENITREE) ol 1 24 24 144 864
unidad base
Peso bruto 1 0,29925 7,182 7,182 43,092 258,552
Peso neto 0,28 6,72 6,72 40,32 241,92
Largo x Ancho x 1.200

9 550 x 60 x 40 560 x 360 x 0 592 x 262 x 322 - 800 x
Alto (mm)

2.082

Didmetro (mm) - - - - -
Cartén / Palet - - - - 36

* Unidad base del articulo
1 peso congelado incluido el embalaje

Dimensiones

Ingredientes

HARINA DE TRIGO, agua,

SEMOLA DE TRIGO DURO, sal de

mesa, aceite de colza, levadura,

aceite de oliva, SEMOLA DE

39 TRIGO, HARINA DE MALTA DE

CEBADA, HARINA DE MALTA DE
TRIGO, levadura desactivada,

469¢ GERMENE DE TRIGO, polvo de

acerola

Valores nutricionales Alérgenos

Baguette

1074 kJ / 255 kcal Contiene: CEREALES QUE

CONTENGAN GLUTEN

valor calorifico
graso 28¢g

de esto acidos
grasos saturados

hidratos de
carbono
de esto azucar 049 Puede contener trazas de: SOJA,

. LECHE, SESAMO
proteina 909


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/560

sal 159

Toda la informacion se refiere a 100 g.
El producto cumple con las directrices microbiolégicas y los valores de advertencia de la Sociedad Alemana de Higiene y
Microbiologia (DGHM).

Instrucciones para hornear

Sin descongelar, cocer al horno a 200 °C para 13-15 minutos con vapor.

Fecha de consumo preferente (a partir de la fecha de produccién)

9 Meses

Condiciones de transporte y almacenamiento

Este producto debe transportarse y almacenarse a un minimo de -18°C.

Regulaciéon genética

Este producto no contiene ninguna materia prima modificada genéticamente segun el Reglamento 1829|1830|2003
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