Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Croissant Pistazie

Artikel - Nr. 3129

Bezeichnung des Lebensmittels  Croissant mit 15% Fillung & 2% Pistazien, tiefge.
EAN 4009837031290

Conveniencestufe Teigling

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stiick * Beutel Karton Lage Palette

WSS (1D 1 30 60 480 2.880

Basiseinheit

Bruttogewicht 1 0,106 3,18 6,36 50,88 305,28

Nettogewicht 0,10 3,00 6,00 48,00 288,00
1.200
x 800

L x B x H (mm) 132 x 65 x 40 - 395 x 295 x 272 - x
1.782

Durchmesser ) ) ) ) i

(mm)

Karton / Palette - - - - 48

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen

Abmessungen: L 13,2xB 6,5xH 4 cm

Croissant Pistazie

B 1601 kJ / 383 WEIZENMEHL, Margarine(Palmdl, Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal Wasser, Rapsdél, Emulgator Mono- GETREIDE, EIER UND -
und Diglyceride von ERZEUGNISSE, MILCH UND -
Fett 22,39 Speisefettsauren, Kokosol, ERZEUGNISSE,
" Sauerungsmittel Citronensaure), SCHALENFRUCHT (NUSS) UND -
CEEMEEEE g Wasser, Zucker, HUHNERVOLLEI, ERZEUGNISSE
Fettsauren Hefe, PISTAZIEN (2%), Palmdl,
Kohlenhydrate 38,449 sonnenblumendl,

MAGERMILCHPULVER,
davon Zucker 11,99 LACTOSE, Speisesalz,


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/3129

WEIZENEIWEIR, modifizierte
Eiweil3 6,649 Starke, Kokosol, Emulgator
(Diaceteylweinsaureester von
Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsauren, Lecithin), Farbstoff
(Zuckerkulor, Kupferkomplexe der
Chlorophylle), natiirliches Aroma,
Mehlbehandlungsmittel
Ascorbinséure, Enzyme(WEIZEN),
Invertzucker,
MOLKENERZEUGNIS,
Glukosesirup, Saureregulator
Natriumcarbonat

Salz 0,849

Kann Spuren enthalten von: SOJA,
weitere SCHALENFRUCHTE,
SESAM, SENF, SELLERIE

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Backanleitung

20 Minuten auftauen lassen. Ofen auf 185 °C vorheizen und bei 160-165 °C 17 Minuten mit wenig Dampf backen. Letztes
Drittel der Backzeit Abzug auf.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

12 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003
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