Ficha técnica del producto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Barrita laugen con mantequilla

NiGmero de articulo 2856

9 Nombre de la comida Panecillo tipo brezel con mantequilla
< EAN

4009837028566
Este producto es vegetariano.

Unidad Pedazo * Bolsa Cartulina Posicion Rango
CENITREE) ol 1 4 60 480 3.840
unidad base
Peso bruto 1 0,09123 0,36492 5,4738 43,7904 350,3232
Peso neto 0,084 0,336 5,04 40,32 322,56
Largo x Ancho x 1.200

9 187 x 50 x 35 450 x 290 x 0 398 x 293 x 234 - 800 x
Alto (mm)

2.022

Didmetro (mm) - - - - -
Cartén / Palet - - - - 64

* Unidad base del articulo
1 peso congelado incluido el embalaje

Dimensiones

Ingredientes

HARINA DE TRIGO, agua,
MANTEQUILLA (14%)
(MANTEQUILLA, sal de cocina),
aceite de colza, sal de cocina,
1g levadura, HARINA DE MALTA DE

TRIGO, medio de tratamiento de

harina acido ascérbico, Sosa
43,79 caustica (regulador de acidéz
hidréxido sédico)

Valores nutricionales Alérgenos

Barrita laugen con mantequilla

1362 kJ / 325 kcal Contiene: CEREALES QUE
CONTENGAN GLUTEN, LECHE Y

PRODUCTOS DERIVADOS

valor calorifico
graso 1294

de esto acidos
grasos saturados

hidratos de
carbono

de esto azucar 3,39

proteina 6,79


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/2856

sal 2,199

Toda la informacion se refiere a 100 g.
El producto cumple con las directrices microbiolégicas y los valores de advertencia de la Sociedad Alemana de Higiene y
Microbiologia (DGHM).

Instrucciones para hornear

Dejar descongelar 60 minutos a temperatura ambiente o recalentar a 180°C durante 2 minutos.

Fecha de consumo preferente (a partir de la fecha de produccién)

12 Meses

Condiciones de transporte y almacenamiento

Este producto debe transportarse y almacenarse a un minimo de -18°C.

Regulaciéon genética

Este producto no contiene ninguna materia prima modificada genéticamente segun el Reglamento 1829|1830|2003
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