Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Laugenstange mit Butter gefiillt

! Artikel - Nr. 2856
9 Bezeichnung des Lebensmittels  Laugengebé&ck mit Butter, tiefgefroren
\ EAN 4009837028566
Conveniencestufe fertig gebacken

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stick * Beutel Karton Lage Palette

Menge pro 1 4 60 480 3.840

Basiseinheit

Bruttogewicht 1 0,09123 0,36492 5,4738 43,7904 350,3232

Nettogewicht 0,084 0,336 5,04 40,32 322,56
1.200 x

L x B x H (mm) 187 x 50 x 35 450 x290x 0 398 x 293 x 234 - 800 x
2.022

Durchmesser ) ) ) _ -

(mm)

Karton / Palette - - - - 64

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen

Abmessungen: L 18,7 xB5xH 3,5¢cm

Laugenstange mit Butter gefulit

Brennwert 1362 kJ / 325 WEIZENMEHL, Wasser, BUTTER Enthalt: GLUTENHALTIGE

kcal (14%)(BUTTER, Speisesalz), GETREIDE, MILCH UND -
Rapsol, Speisesalz, Hefe, ERZEUGNISSE
Fett 1299 WEIZENMALZMEHL,
" Mehlbehandlungsmittel

davon gesattigte 719 Ascorbinsaure, Brezellauge

Fettsauren (Saureregulator Natriumhydroxid)

Kohlenhydrate 43,79

davon Zucker 3,39


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/2856

Eiweil3 6,79
Salz 2,199

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Backanleitung

60 Minuten bei Raumtemperatur auftauen lassen oder bei 180°C 2 Minuten erwéarmen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

12 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 22.02.2026

EDNA International GmbH, GollenhoferstraRe 3, 86441 Zusmarshausen, Deutschland,
Telefon: 0800 / 722 722 4, E-Mail: info@edna.de




