Ficha técnica del producto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Tarta Bienenstich de nata y almendras

Nuimero de articulo
Nombre de la comida

EAN

Este producto es vegetariano.

2813

Masa de bizcocho con crema y bafio azlcar-
almendra

4009837028139

Unidades
Unidad

Cantidad por
unidad base

Peso bruto 1
Peso neto

Largo x Ancho x
Alto (mm)

Diametro (mm)

Cartén / Palet

* Unidad base del articulo

Pedazo *

2,04667

371 x 280 x 36

5,67

1 peso congelado incluido el embalaje

Cartulina

6,14001

397 x 300 x 140

Posicion Rango

24 312
49,12008 638,56104
45,36 589,68

- 1.200 x 800 x 1.970

- 104

Dimensiones

Valores nutricionales

Tarta Bienenstich de nata y almendras

valor calérico
grasas

de las cuales
acidos grasos
saturados

hidratos de
carbono

de los cuales
azucares

1331 kJ / 318 kcal

18,6 g

23¢9

32,2¢g

18,1 g

Ingredientes

agua, azucar, aceite vegetal(colza,
girasol), HUEVO ENTERO, HARINA
DE TRIGO, ALMENDRAS (6%),
ALMIDON DE TRIGO, almidén
modificado, LECHE DESNATADA
EN POLVO, grasa de palma, jarabe
de glucosa, emulsificador (éster
acido tartarico diacetil de mono- y

Alérgenos

Contiene: CEREALES CON
GLUTEN, HUEVOS Y
PRODUCTOS DERIVADOS,
JUDIAS DE SOJA Y PRODUCTOS
DERIVADOS, LECHE Y
PRODUCTOS DERIVADOS,
FRUTO EN CASCARA (NUEZ) y
PRODUCTOS DERIVADOS

diglicéridos de acidos grasos, éster
de acido acético de mono- y
diglicéridos de &cidos grasos,
LECITINA DE SOJA, lecitina de
girasol), levadura, stabilizador(sodio


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/2813

proteinas 499 alginado, difosfato), levadura
quimica (difosfato, carbonato de

sal 0,279 sodio), aroma natural(NATA,
vainilla), POLVOS DE NATA, sal de
mesa, extracto colorado de
zanahorias, medio de tratamiento
de harina acido ascorbico,
acidulante acido citrico

Puede contener rastros de: otras
FRUTOS EN CASCARA

Toda la informacion se refiere a 100 g.
El producto cumple con las directrices microbiolégicas y los valores de advertencia de la Sociedad Alemana de Higiene y
Microbiologia (DGHM).

Instrucciones para hornear

Dejar descongelar en el frigorifico 8 horas.

Fecha de consumo preferente (a partir de la fecha de produccién)

18 Meses

Condiciones de transporte y almacenamiento

Este producto debe transportarse y almacenarse a un minimo de -18°C.

Regulacion genética

Este producto no contiene ninguna materia prima modificada genéticamente segln el Reglamento 1829|1830|2003

Estado: 11/02/2026

EDNA International GmbH, Gollenhoferstralle 3, 86441 Zusmarshausen, Deutschland,
Teléfono: 0800 / 722 722 4, Correo electrénico: info@edna.de




