Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Kirsch-Kakao-Schnitte

Artikel - Nr. 2797

Bezeichnung des Lebensmittels  Rihrteig mit Sauerkirschen und Streusel, tiefge.
EAN 4009837027972

Conveniencestufe fertig gebacken

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stick * Karton Lage Palette

Basiseinhei . 4 32 256
Bruttogewicht 1 2,4435 9,774 78,192 625,536
Nettogewicht 2,20 8,80 70,40 563,20

L x B x H (mm) 375 x 245 x 39 395 x 291 x 200 - 1.200 x 800 x 1.750
Durchmesser i ) i i

(mm)

Karton / Palette - - - 64

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen

PlattengroRe: L 37,5 x B 24,5 x H 4,5 cm

PortionsgréfRe: L 6,0 x B 5,4 x H 3,9 cm

Kirsch-Kakao-Schnitte

Brennwert 1423 kJ / 340 Sauerkirschen (27%), Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal WEIZENMEHL, Zucker, Rapsdl, GETREIDE, EIER UND -
Wasser, WEIZENSTARKE, ERZEUGNISSE, MILCH UND -
Fett 17,09 WEIZENQUELLMEHL, Palmfett, ERZEUGNISSE
o fettarmes Kakaopulver (2%),
CEEMERERE  go g HUHNEREIWEIRPULVER,
Fettsauren Feuchthaltemittel Glycerin,
Kohlenhydrate 42,049 igﬂggqglga?ml’ CIEEEEm.
davon Zucker 22049 MOLKENERZEUGNIS, Emulgator

(Mono- und Diglyceride von
EiweilR 4,29 Speisefettsauren, Lecithin),


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/2797

farbendes Lebensmittel
(Karottenextrakt, Kurkumaextrakt,
Karottensaftkonzentrat),
SURMOLKENPULVER,
Flohsamenschalen, modifizierte
Starke, Speisesalz, BUTTERFETT,
Geliermittel(Pektin, Carrageen,
Calciumsulfat, Diphosphat,
Natriumphosphat), S&ureregulator
(Kaliumphosphat, Natriumcitrat,
Citronensaure), Maltodextrin,
Verdickungsmittel
(Johannisbrotkernmehl,
Natriumalginat), natirliches Aroma,
Zitronensaftkonzentrat,
Sauerungsmittel Citronensaure

Salz 0,18 g

Kann Spuren enthalten von: SOJA,
SCHALENFRUCHTE, LUPINE

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fuir Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Backanleitung

6-8 Stunden bei Raumtemperatur auftauen lassen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

16 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003
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