Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Riblikuchen
R Artikel - Nr. 2653
T Bezeichnung des Lebensmittels  Rihrkuchen mit Karotten & Fettglasur, tiefgefroren
EAN 4009837026531
Conveniencestufe fertig gebacken

Dieses Produkt ist vegetarisch.

Einheit Stick * Karton Lage Palette

Basiseinhei L : = .
Bruttogewicht 1 1,55467 4,66401 37,31208 485,05704
Nettogewicht 1,40 4,20 33,60 436,80

L x B x H (mm) 371 x 280 x 36 397 x 300 x 140 - 1.200 x 800 x 1.970
Durchmesser i ) i )

(mm)

Karton / Palette - - - 104

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen

PlattengréRe: L 37,1 x B 28,0 x H 3,6 cm

PortionsgréRe: L 7,0 x B 5,3 x H 3,6 cm

Riiblikuchen
TR 1678 kJ / 401 Zucker, Raps6l, WEIZENMEHL, Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal Karotten (16%), HASELNUSSE GETREIDE, EIER UND -

(8%), WEIZENSTARKE, Palmfett, ERZEUGNISSE, SOJABOHNEN

Fett 25249 VOLLEIPULVER, Maltodextrin, UND -ERZEUGNISSE, MILCH UND

o LACTOSE, Backtriebmittel -ERZEUGNISSE,

CEEMERERe g g (Diphosphat, Natriumcarbonat), SCHALENFRUCHT (NUSS) UND -

Fettsauren VOLLMILCHPULVER, ERZEUGNISSE
SURMOLKENPULVER,

Kohlenhydrate 3799 SAHNEPULVER, Emulgator

davon Zucker 256 g Lecithine(SOJA, Sonnenblume),

MILCHEIWEIR, Speisesalz
EiweilR 529


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/2653

| Kann Spuren enthalten von: weitere
Salz 0:880 SCHALENFRUCHTE

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Backanleitung

3,5 Stunden bei Raumtemperatur auftauen lassen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

18 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 17.05.2024

EDNA International GmbH, Gollenhoferstral3e 3, 86441 Zusmarshausen, Deutschland,
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