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Flammkuchen "Original Elsdsser Art"

_&-,‘;,;_T,'-_ £ Artikel - Nr. 1896
ik T . ; .
I.,‘*‘ 1 {:.{" Bezeichnung des Lebensmittels :li\é%zeengeback m. Schmand, Speck & Zwiebeln,
= .
-
ﬁ * EAN 4009837018963
Conveniencestufe vorgebacken
Einheit Stlick * Beutel Karton Lage Palette
Menge pro 1 1 10 120 1.200
Basiseinheit
Bruttogewicht 1 0,203 0,203 2,03 24,36 243,60
Nettogewicht 0,18 0,18 1,80 21,60 216,00
1.200
x 800
L x B x H (mm) 280 x230x 8 285x235x0 300 x 260 x 200 - N
2.150
Durchmesser : : _ - =
(mm)
Karton / Palette - - - - 120

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen: L 28,0 x B 23,0 x H 0,8 cm

Flammkuchen "Original Elsdsser Art"

Brennwert 939 kJ / 225 Creme (39%)(SCHMAND, Enthalt: GLUTENHALTIGE

kcal Speisesalz, Pfeffer), Speck GETREIDE, MILCH UND -
gerauchert (14%)(Schweinefleisch, ERZEUGNISSE
Fett 11,49 Speisesalz, Gewiirze, Dextrose,
o Zucker, Glukosesirup,

davon gesattigie o g g Gewiirzextrakt, Antioxidationsmittel

Fettsauren Natriumascorbat, Stabilisator

Kohlenhydrate 2029 Natriumcitrat, Konservierungsstoff

(Natriumnitrit, Kaliumnitrat), Rauch),

davon Zucker 309 WEIZENMEHL, Wasser, Zwiebeln


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/1896

(9%), Rapsol, Hefe, Speisesalz,

Eiweil3 9,449 Zucker

Salz 1,66 g

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g
Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie
(DGHM) ein.

Backanleitung

Ofen auf 250°C vorheizen und bei 250°C 5-6 Minuten backen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

24 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003
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