Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Midi-Coffee-Bar Muffin Mischkiste, 3-fach sortiert

Artikel - Nr. 1735
Bezeichnung des Lebensmittels  Ruhrkuchen, tiefgefroren
EAN 4009837017355

Conveniencestufe
Dieses Produkt ist vegetarisch.

fertig gebacken

Einheit Stick * Blister Karton Lage Palette

WSS (1D 1 20 60 540 4.860

Basiseinheit

Bruttogewicht 1 0,0525 1,05 3,15 28,35 255,15

Nettogewicht 0,045 0,90 2,70 24,30 218,70
1.200
x 800

L x B x H (mm) 0x0x55 340 x 250 x 60 345 x 265 x 195 - x
1.905

Durchmesser 55 i ) ) i

(mm)

Karton / Palette - - - - 81

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen: @ 5,5 cm, H 5,5 cm

Cappuccino filled

1240 kJ / 296 Wasser, Zucker, WEIZENSTARKE, Enthalt: GLUTENHALTIGE

Brennwert kcal Rapsol, WEIZENMEHL, GETREIDE, EIER UND -
VOLLEIPULVER, modifizierte ERZEUGNISSE, MILCH UND -
Fett 12,29 Kartoffelstarke, WeiRe Schokolade ERZEUGNISSE

(2,9%)(Zucker, Kakaobutter,
2449 VOLLMILCHPULVER, Emulgator
Sonnenblumenlecithin),
Aprikosenkernmehl, resistente
Dextrine, Maisquellmehl,
Glukosesirup, léslicher Kaffee

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate 41,2 g

davon Zucker 23,3g


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/1735

Eiweild 429

Salz 0,68 g

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

(0,6%), MAGERMILCHPULVER,
Kartoffelstarke,
HUHNEREIWEIRPULVER,
WEIZENQUELLMEHL, Dextrose,
fettarmes Kakaopulver, Speisesalz,
Backtriebmittel(Diphosphate,
Natriumcarbonat,
Calciumphosphat), Emulgator
(Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren, Natriumstearoyl-2-
lactylat)

Kann Spuren enthalten von: SOJA,
SCHALENFRUCHTE, SESAM,
LUPINE

Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Cheesecake filled Mandarin

1228 kJ / 293

Brennwert kcal
Fett 12,39
o g g
Kohlenhydrate 395¢g
davon Zucker 23,19
Eiweill 4,749
Salz 0,659

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Enthalt: GLUTENHALTIGE
GETREIDE, EIER UND -
ERZEUGNISSE, MILCH UND -
ERZEUGNISSE,
SCHALENFRUCHT (NUSS) UND -
ERZEUGNISSE

Wasser, Zucker, WEIZENSTARKE,
Rapsol, WEIZENMEHL,
VOLLEIPULVER, Mandarinen
(3,3%), MANDELN, modifizierte
Kartoffelstarke,
Apfelsinenzubereitung (2,4%)
(Glukosesirup, Invertzuckersirup,
Orangensaftkonzentrat,
Karottenkonzentrat, Ethylalkohol,
Stérke, Saflorkonzentrat,
Sauerungsmittel Zitronensaure,
Apfelsinenaroma, (natiirlich)),
MAGERQUARK (1,9%),
Aprikosenkernmehl, JOGHURT
(1,4%), resistente Dextrine,
Maisquellmehl, Glukosesirup,
MAGERMILCHPULVER,
Kartoffelstarke,
HUHNEREIWEIRPULVER,
WEIZENQUELLMEHL, Dextrose,
Speisesalz, Backtriebmittel
(Diphosphate, Natriumcarbonat,
Calciumphosphat), Emulgator
(Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren, Natriumstearoyl-2-
lactylat), natiirliches Zitronenaroma,
mit anderen naturlichen Aromen

Kann Spuren enthalten von: SOJA,
SESAM, LUPINE

Das Produkt halt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Cocos filled Chocolate



Brennwert

Fett

davon gesattigte
Fettsauren

Kohlenhydrate
davon Zucker
Eiweil

Salz

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

1350 kJ / 323
kcal

1519

549

40,79
27,29
4649

0,69

Wasser, Zucker,
VOLLMILCHSCHOKOLADENTROPFEN
(10%)(Zucker, Kakaobutter,
VOLLMILCHPULVER, Kakaomasse),
Rapsol, WEIZENSTARKE,
WEIZENMEHL, VOLLEIPULVER,
modifizierte Kartoffelstarke,
Kokosflocken (2,6%), fettarmes
Kakaopulver (2,2%), resistente Dextrine,
Aprikosenkernmehl,
HUHNEREIWEIRPULVER,
MAGERMILCHPULVER, Maisquellmehl,
Glukosesirup, WEIZENQUELLMEHL,
Dextrose, Speisesalz, Backtriebmittel
(Calciumphosphat, Diphosphate,
Natriumcarbonat), Emulgator(Mono- und
Diglyceride von Speisefettsauren,
Natriumstearoyl-2-lactylat),
Verdickungsmittel(Guarkernmehl,
Xanthan), natiirliches Aroma

Kann Spuren enthalten von: SOJA,
SCHALENFRUCHTE, SESAM, LUPINE

Enthélt: GLUTENHALTIGE
GETREIDE, EIER UND -
ERZEUGNISSE, MILCH UND -
ERZEUGNISSE

Das Produkt hélt die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie

(DGHM) ein.

Backanleitung

90 Minuten bei Raumtemperatur auftauen lassen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

15 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 13.03.2024

EDNA International GmbH, Gollenhoferstralle 3, 86441 Zusmarshausen, Deutschland,

Telefon: 0800/ 722 722 4, E-Mail: info@edna.de




