Ficha técnica del producto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Coulant de chocolate

Numero de articulo 1461
EAN 4009837014613
Este producto es vegetariano.

Unidades
Unidad Pedazo * Bolsa Cartulina Posicion Rango
Cemitel Fer 1 40 40 640 10.880
unidad base
Peso bruto 1 0,03998 1,5992 1,5992 25,5872 434,9824
Peso neto 0,036 1,44 1,44 23,04 391,68
Largo x Ancho x 1.200x

9 0x0x28 500 x 420 x 0 296 x 196 x 87 - 800 x
Alto (mm)

1.629

Didmetro (mm) 47 - - - -
Cartén / Palet - - - - 272

* Unidad base del articulo
1 peso congelado incluido el embalaje

Dimensiones

Valores nutricionales Ingredientes Alérgenos

Coulant de chocolate

valor calorifico 1728 kJ / 415 kcal HUEVO ENTERO, MANTEQUILLA,

Chocolate oscuro (19,6%)(pasta de

cacao, azucar, aroma de vainilla

natural, emulsificador lecitina de

16,0 g soja), jarabe de glucosa, HARINA
DE TRIGO, azlcar, LECHE

DESNATADA EN POLVO

Puede contener trazas de: FRUTOS
EN CASCARA

Contiene: CEREALES QUE
CONTENGAN GLUTEN, HUEVOS
Y PRODUCTOS DERIVADOS,
JUDIAS DE SOJA Y PRODUCTOS
DERIVADOS, LECHE Y
PRODUCTOS DERIVADOS

graso 2709

de esto acidos
grasos saturados

hidratos de

carbono 3509

de esto azucar 19,09

proteina 6,99


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/1461

sal 0,13 g

Toda la informacion se refiere a 100 g.
El producto cumple con las directrices microbiolégicas y los valores de advertencia de la Sociedad Alemana de Higiene y
Microbiologia (DGHM).

Instrucciones para hornear

Calentar en el microondas a aprox. 750 W para aprox. 20 segundos y servir inmediatamente.

Fecha de consumo preferente (a partir de la fecha de produccion)

12 Meses

Condiciones de transporte y almacenamiento

Este producto debe transportarse y almacenarse a un minimo de -18°C.

Regulacion genética

Este producto no contiene ninguna materia prima modificada genéticamente segin el Reglamento 1829|1830|2003
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