Ficha técnica del producto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Brezel bio "Vital"

Numero de articulo 1207

Nombre de la comida Pan de Brezel bioldgico
EAN 4009837012077

Este producto es vegetariano.

Unidad Pedazo * Bolsa Cartulina Posicion Rango
anhdad por 1 40 40 240 2.640
unidad base
Peso bruto 1 0,10368 4,1472 4,1472 24,8832 273,7152
Peso neto 0,095 3,80 3,80 22,80 250,80
Largo x Ancho x 1.200

9 140 x 100 x 30 600 x 400 x O 592 x 262 x 183 - 800 x
Alto (mm)

2.163

Didmetro (mm) - - - - -
Cartén / Palet - - - - 66

* Unidad base del articulo
1 peso congelado incluido el embalaje

Dimensiones

Ingredientes

HARINA INTEGRAL bioldgica,
mezcla de brotes biolégica(judias
verdes Mungo bioldgicas, judias de
azuki biolégicas, garbanzos

0,79 bioldgicos, alfalfa bioldgica, TRIGO
biolégico, CENTENO bioldgico,
rabafio rojo biolégico, linaza

Valores nutricionales Alérgenos

Brezel bio "Vital"

1135 kJ / 269 kcal Contiene: CEREALES QUE
CONTENGAN GLUTEN, SESAMO

Y PRODUCTOS DE SESAMO

valor calorifico
graso 48¢

de esto acidos
grasos saturados

:fr[)a;ﬁz de 47,09 biolégica), agua, HARINA DE
CENTENO biolégica, levadura
de esto azticar 07g bioldgica, pipas de girasol

bioldgicas (2%), pipas de calabaza
biolégicas (2%), sal marina, aceite

proteina 8949 A
de girasol biolégico, SESAMO


https://www.edna.de/epages/Edna.sf/?ObjectPath=/Shops/Edna/Products/1207

sal 149 biolégico (1%), HARINA DE MALTA
DE CEBADA bioldgica, GLUTEN
DE TRIGO biolégico, miel biolégico,
concentrado de zumo de acerola
bioldgico, azucar de cafia integral
biolégico, aceite de coco bioldgico,
Sosa caustica (regulador de acidéz
hidréxido sédico)
Puede contener trazas de:
HUEVOS Y PRODUCTOS
DERIVADQOS, SOJA, LECHE,
FRUTOS EN CASCARA

DE-OKO-006

Toda la informacion se refiere a 100 g.
El producto cumple con las directrices microbioldgicas y los valores de advertencia de la Sociedad Alemana de Higiene y
Microbiologia (DGHM).

Instrucciones para hornear

Empezar a descongelar 20 minutos y recalentar a 180°C durante 3-5 minutos.

Fecha de consumo preferente (a partir de la fecha de produccién)

12 Meses

Condiciones de transporte y almacenamiento

Este producto debe transportarse y almacenarse a un minimo de -18°C.

Regulacion genética

Este producto no contiene ninguna materia prima modificada genéticamente segun el Reglamento 1829|1830|2003
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