KUCHE BEST PRODUCT AWARD

Klein, fein

Backwaren herzhaft /

und knusprig

Micro Boules Rustiques von Délifrance

Klein, aber fein und knusprig: Mit den
Micro-Boules Rustiques hat Délifrance
Deutschland eine Mini-Brétchen-Mi-
schung flir verschiedenste Zwecke kreiert.
Die 30 Gramm leichten Brotchen mitihrer
optisch attraktiven Kruste gibt es als
Mischungin den sieben Sorten Hell, Dun-
kel, Dinkel, Kérner, Sonnenblumenkerne,
Karotte und Kiirbiskerne. Sie entsprechen
dem Trend zu mehr Vielfalt mit kleineren
Portionen.Zum einen konnensie als herz-
hafte und gesunde Beilage zu Suppen,
Bockwirsten und Salaten genossen wer-
den. Zum anderen sind sie —wegen ihrer
praktischen KleingréRe — dem Personal
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eine willkommene Basis fiir kreativ gestal-
tete Pausen-Snacks aller Art, gereicht etwa
bei Empfangen, Tagungen und Messen. Sie
kdnnen mit unterschiedlichen Zutaten
belegt und bestrichen werden, vom Frisch-
kase Uber Wurst, Schinken, Lachs, Hart-
und Weichkase bis hin zu veganen Aufstri-
chen. Mini-Burger-Kreationen, mit Fleisch,
vegetarisch oder vegan, sind ebenfalls
moglich. Aber auch das Frithstlicksbifett
erganzen die Mini-Brotchen sinnvoll.
Ebenso kdnnen Sie als Appetitmacher zu
Butter-Variationen gereicht werden. Jeder
Mixkarton enthalt 280 Brétchen, also 40
Stick pro Sorte.

,UNSERE MICRO-BOULES RUSTIQUES
SIND AUCH EINES MEINER LIEBLINGS-
PRODUKTE. SIE WERDEN HANDWERK-
LICH GEFERTIGT UND BEGEISTERN
SOWOHL GESCHMACKLICH ALS AUCH
OPTISCH. MIT EINEM STUCKGEWICHT
VON NUR 30 GRAMM SIND SIE
VIELSEITIG EINSETZBAR.”

CHRISTINA KOSTLER
MARKETING-MANAGERIN
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Vielfalt fur Auge
und Gaumen

Superfood-Box von Edna

Eine kreative Mischung an Midi-Brétchen, die
geschmacklich und optisch fiir Abwechslung sorgen,
ist die Superfood-Box von Edna. Die Brétchen aus Din-
kel- und Weizenmehl enthalten zum Teil die Super-
foods Chia und Cranberry als Zutaten, aber auch
Karotte, Rote Beete, Curry, Kichererbsen, Tomaten,
Mais und Reisflakes. Somit sorgen die Rezepturen fir
Abwechslung fiirs Auge und fiir besonders wertvolle
Mineralstoffe und Spurenelemente. Zudem kommen
die Brotchen in vier verschiedenen Formen und sind

mit unterschiedlichen Saaten wie Sesam, Mohn oder Rusti kale ital ieniSChe

Sonnenblumenkernen dekoriert. Dadurch sind sie

aufgrund ihrer Vielfalt ein Hingucker am Bifett und BaCkkunSt

beiTisch. Nicht nurernahrungsbewusste Gaste grei-

fen hier gern zu. Eine Mischkiste enthalt jeweils 20 Bastoncinos von Vandemoortele
Brotchen in 14 verschiedenen Sorten.

Mitihren urspriinglichen Zutaten, ihrem luftigen Teig
und der knusprigen Kruste zaubern die Bastoncinos von
Vandemoortele ein Stuick italienische Backkunstins gast-
ronomische Angebot. Der Hersteller produziert die Stein-
ofenbrote aus Weizenmehl in den Geschmacksrichtun-
gen Olive und Zwiebel. Sie sind passende Begleiter zu
Salaten, Suppen und mediterranen Gerichten. Auch als
Basis fiir herzhaft belegte Pausensnacks fuirs Biifett bil-
densie eine Erganzung. Jeweils 60 Stiick mit einer Lange
von 22,5 Zentimetern sind pro Karton verpackt. Das Auf-
bereiten ist einfach: Auf Backblechen tauen die Brote bei
Raumtemperatur etwa 30 Minuten an. AnschlieRend
backen sie bei 200 bis 210 Grad im Etagenherd oder Stik-
kenofen circa acht bis zwolf Minuten auf.

Frische Kiiche

Herzlichen Dank!

KUCHE

BESTPRODUCT

Die Experten haben entschieden.
KUCHE BEST PRODUCT AWARD 2019
geht gleich zweimal an uns:
Gold fur Burger Bun ,,Pulled Beef*.
Bronze fiir ,Smoked Beef*.
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