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Weitere Details zu den Seminaren, wie z.B. Agenda und Anfahrisplan, finden Sie im Intemet unter: www.edna.de

EDNA SEMINAR - kreative Tipps
von Profis fir Profis

Um erfolgreich zu sein, muss ein Food-Konzept bei
den Gasten einen bleibenden Eindruck hinferlassen.
Ob kalt oder warm, ob als Vorspeise oder Dessert —
in unserem Seminar erfahren Sie alles Gber die Her-
stellung und Présentation von Fingerfood-Produkten.
Dabei zeigen wir lhnen, dass Convenience und
individuelle, kreative Kiiche nicht im Widerspruch
stehen.

Unsere Top-Referenten Ronny Pietzner (ehemaliger
Teammanager der Deutschen Kéche-Nationalmann-
schaft) und Jens Gradel (Olympiomeister der Pétisserie)
werden eine Vielzahl von Fingerfood-Variationen wie
z.B. die Snack- und DessertTartelettes der Firma HUG
in Szene setzen und auf einem Schau-Buffet prasen-
fieren. Ausgefallene Kombinationen und atemberau-
bende Optik stehen dabei im Vordergrund — denn so
wird jeder Stehempfang, jedes Buffet, jede Party zu
einem auserlesenen Genuss.

Neben zahlreichen Tricks und Kniffen fir den phanta-
sievollen Umgang mit Convenience-Produkien erfahren
Sie auch, wie die kreativ angerichteten Speisen optimal
zur Geltung kommen. Unter dem Motto , Weg vom
Vergleichbaren - hin zum Besonderen” présentieren
wir lhnen innovative, neue Geschirrformen der Firma
ZIEHER.

Hautnah von Profis lernen und anschlieffend die

leckereien auch gleich selbst verkosten — diese Gele-
genheit sollten Sie sich nicht entgehen lassen!

In Kooperation mit:

S AT @
iﬁl&..ﬁ_ HUG ZereR

e ———
S,
DEFee

EDNA International GmbH - Gollenhofersir. 3 - 86441 Zusmarshausen-Wollbach

/Biﬁe in Blockschrift und vollsiandig ausfillen und an unsere

\
gebihrenfreie FaxNummer senden: Fax 0 800/403 5 304

Sind Sie schon Kunde?
Ja Nein

Kundennummer

Firma/Adresse

Stadt

RAUM

KON LEIPZIC MUNCHEN STUTTGART

Teilnehmer/in
Herr/Frau
Herr/Frau
Herr/Frau

Telefon/Fax
E-Mail

Datum/Unterschrift

Teilnahmegebihr:

249,00 € zzgl. geseizlicher MwSt. pro Teilnehmer. Die Teilnehmergebihr beinhaltet alle
Schulungsunterlagen, Seminargetrénke sowie Verkostung der Produkte. Fir Stornierungen
bis 14 Tage vor Seminarbeginn wird eine Bearbeitungsgebihr von 25 € zzgl. MwSt. pro
Teilnehmer berechnet. Bei spdteren Absagen bzw. bei Nichterscheinen ist die volle
Teilnehmergebihr féllig. Ersoizfeﬂnehmer%bnnen selbstverstandlich benannt werden.

Anmeldebestatigung/Rechnung:

Sie erhalten nocﬁ Eingang der Anmeldung eine Anmeldebestdtigung und die Rechnung.
Bitte beachten Sie, dass 3 E%egrenzt ist. Melden Sie
sich daher rechizeitig an.

ie Teilnehmeranzahl auf 20 Personen

Bei ungeniigender Beteiligung oder unvorhergesehener Verhinderung der Referenten behalten wir uns
das Recht vor, das Seminar abzusagen. Bereits bezahlte Teilnehmergebihren werden in voller Hohe
erstattet. Weitergehende Anspriiche gelten nicht.
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