EDNA

Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Mini-Waffeln st} mit Butter Ganache

Zutaten:
+ 20 Stlick Mini-Waffeln, stif (Art. 95252)
* Minze

« geschmolzene Schokolade

Fiir die Butter Ganache

+ 125 g Fondantschokolade
* 75 g Sahne

+ 30 g Glukose

+ 200 g Butter

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:

Zubereitung:

Dippen Sie die Offnung der Mini-Waffeltiiten in
die geschmolzene Schokolade, stellen Sie
diese in die Malerpalette und lassen Sie die
Schokolade trocknen.

Kochen Sie die Sahne und Glukose. Nehmen
Sie diese dann von der Herdplatte und fligen
Sie die Schokolade hinzu. Wenn die ganze
Schokolade geschmolzen ist fligen Sie die
Butter hinzu. Rihren Sie die Mischung kraftig
um, bis diese abgekiihlt ist.

Fillen Sie die Ganache in eine Spritzbeutel

und dekorieiren Sie abschlieRend mit einem
Minzblatt.
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