Natur-
Krustchen
fit for fun”

Zutaten fiir 10 Portionen:

« 10 Stiick Natur-Kriistchen (Art. 952)
+ 150 g Frischkase

+ 80 g Joghurt, natur

« Pfeffer & Salz

+ 10 Blatter Minze

» 30 Blatter Koriander

* 1 EL Limettensaft

« 1 TL Chili, fein gehackt

« 350 g Schweinefilet, Aufschnitt
+ 80 g Gurke

+ 10 Blatter Lollo Bionda

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:

Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Zubereitung:

Den Frischkase ca. 1 h vor dem Verarbeiten
aus der Kithlung nehmen und mit dem Joghurt,
Limettensaft, den gehackten Chilis und den
zuvor gehackten Koriander- und Minzblattern
glatt und cremig riihren. Je nach Geschmack
mit Pfeffer und Salz evil. etwas abschmecken.

Das Brotchen leicht schrag nach hinten auf-
schneiden und mit der Frischkasecreme beid-
seitig bestreichen.

Den Salat in kleinere Stlicke am Strunk entlang
zerrupfen und auf der Unterseite der Knusper-
brotchen verteilen. Darauf die Gurkenscheiben
und den Schweinefilet- Aufschnitt schén
drapieren. AbschlieRend das Oberteil leicht
schrag nach hinten aufsetzen.
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