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Knusper-Bagget
brotchen mit |
Leberterrine un
Rostzwiebeln,
dazu Apfelsalg

Zutaten:

« 1 Stlick Knusper-Baguettebrétchen
(Art. 565)

+ 100 g Entenleberterrine in Scheiben

+ 10 g Apfel-Salat

* 5 g ROstzwiebel

* 1 Rispe Johannisbeeren

« 4 Stangen Schnittlauch

Zutaten Apfelsalat:

* Ya Stlick Apfel

« 1 Spritzer Apfelessig
« 5 ml Walnussol

« Pfeffer, Salz

Zutaten Rostzwiebeln:

* Ya Zwiebel, in feine Streifen schneiden
*15 g Mehl

200 ml Ol

« Pfeffer, Salz

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:

e

- i

Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Zubereitung:
Das Knusper-Baguettebrétchen leicht
schrag nach hinten aufschneiden.

Die Leberterrine auf der Unterseite abwech-
selnd mit dem Apfelsalat darauf fachern und
mit den Réstzwiebeln, den Johannisbeeren
und dem Schnittlauch dekorieren.

Oberteil abschliefend leicht schrag auf-
setzen.

Zubereitung Apfelsalat:

Den geviertelten Apfel in Scheiben
schneiden und mit den restlichen Zutaten
marinieren und nach 20 Min. abtropfen
lassen.

Zubereitung Rdstzwiebeln:

Die Zwiebelstreifen wiirzen, im Mehl
wenden und in reichlich Ol hold-gelb
knusprig backen.
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