Unser Bier- g
stangen Tipp! EO%

Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

1. Nehmen Sie den EDNA-Artikel
53 Laugenstange uns lassen Sie
diesen bei Zimmertemperatur ca.
45 Minuten auftauen.

2. Ziehen Sie die Laugenstange
auf die gewiinschte Lange ausei-
nander (ca. 30-40 cm) und legen
Sie diese auf ein Backblech.
Achtung: Zu dinne Stangen
kénnen sehr leicht brechen.

3. Dekorieren Sie die Stange z. B.
mit Kirbiskernen, Hagelsalz,
einer Mischung aus Salz &
Kimmel, Sesam, Kase und
vielem anderen mehr. lhrem
Geschmack und lhrer Phantasie
sind keine Grenzen gesetzt.

4. Nur noch ca. 15 Minuten bei
etwa 170° C backen - und schon
sind ihre Bierstangen fertig.

viele weitere Rezepte finden Sie unter Iww.edmr.de /rezepte ]




