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Produits boulangers - Prodotti da forno

Sandwichfladen mit Kochschinken und Ananas-Frischkasecreme

Zutaten fiir 10 Portionen: Zubereitung:

+ 10 Stlick Sandwichfladen (Art. 505) Die Ananas fein wiirfeln und mit dem Frisch-
kase, etwas Pfeffer und etwas vom Curry-

+ 250 g frische Ananas Bananensalz zu einer Creme verriihren. Ca.
100 g des geriebenen Kases ebenfalls unter

+ 400 g Frischkase die Frischkasecreme mengen.

+ 500 g Kochschinken Die Sandwichfladen horizontal aufschneiden
und mit der Ananas-Frischkasecreme auf

+ 350 g geriebener Kase beiden Seiten bestreichen. Den Kochschinken
und den geriebenen Kase auf der Unterseite

+ 40 g gehackte, glatte Petersilie der Sandwichfladen verteilen und mit der
gehackten Petersilie bestreuen. Abschliefend

* Meersalz "Curry-Banane" (Art. 92693) das Oberteil gerade aufsetzen.

« Pfeffer Die Sandwichfladen im Kontaktgrill bei ca.

180°C bis 200°C ca. 5 bis 6 Min. grillen und
anschliefend portionieren und servieren.

Tipp:
Anstelle der frischen Ananas kann auch eine
Konserve verwendet werden.

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
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