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Produits boulangers - Prodotti da forno

Zutaten: Zubereitung:

+ 30 Stiick HUG Mini Pasteten (Art. 35041) Pesto leicht erwarmen, den Krauter-Frisch-
kase beifligen und zergehen lassen.

+ 2 EL Pesto Genovese
Sahne steif schlagen und vorsichtig unter

+ 250 g Krauter-Frischkase die Pesto-Frischkase-Masse ziehen.

+ 150 ml Sahne Mit Salz und Pfeffer abschmecken und min-
destens 3-4 Std. kiihl stellen.

« Salz, Pfeffer
Die Mousse in die Mini-Pasteten fillen und

» frische Krauter zum Garnieren z.B. mit Basilikumblatter, Dill oder Petersie-
lie garnieren.

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
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