HUG
Mini-Windbeutel

« 20-25 Stiick HUG Mini-Windbeutel
(Art. 35037)

« 25 ml kraftiger Kalbsfond oder Bouillon
+ 120 g Schinken

2 TL Senf

* 2 EL Sauerrahm Frischkase

+ 300 g Frischkase mit Meerrettich

+ 200 g Frischkase Natur

* 100 ml Sahne

« Salz und Pfeffer aus der Miihle

« Kerbel flir die Garnitur

mit Schinken-
Meerrettich-Mousse MR
Zutaten: Zubereitung:

Schinken in Stiicke schneiden und mit dem
Kalbsfond, dem Senf und dem Sauerrahm
im Mixer prieren.

Anschliessend die Masse mit dem Frisch-
kase in einer Pfanne leicht erwarmen und
zergehen lassen.

Masse abkiihlen lassen, die Sahne steif
schlafen und vorsichtig darunterziehen, mit
Salz und Pfeffer abschmecken und fiir min-
destens 2-3 Std. kiihl stellen.

Mit einem Dressiersack in die Mini-Wind-
beutel flillen

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:
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