Bauern-Baguette
brotchen mit
fruchtigem
Weilkraut

und Busumer
Krabben

Zutaten:

« 1 Bauern-Baguettebrotchen (Art. 32)
* 45 g Biisumer Krabbensalat

* 10 g Weilkrautsalat

* 10 g Frihlingslauch in Ringen

« 5 Chillifaden

« 30 g Butter

Zutaten Krabbensalat:
« 35 g Biisumer Krabben
+ 5 g Dill, gehackt

+ 10 g Schalottenwiirfel

* 10 ml Weinbrand

« Pfeffer, Salz

Zutaten Weilkrautsalat:

« 20 g WeilRkohl, feingeschnitten
* 1 Msp. Kiimmel, ganz

« 5 ml Birnenessig

* 5 ml Sesamdl

+ 1 Prise gerOstete Sesamsaat

« Pfeffer, Salz, Zucker

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:

Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Zubereitung:

Alle Zutaten fiir den WeilRkrautsalat
mischen, kraftig durchkneten und ca. 1 Std.
ziehen lassen.

Alle Zutaten fiir den Krabbensalat mischen.
Das Brétchen leicht schrag nach hinten auf-
schneiden und die untere Halfte mit Butter
bestreichen.

Krabben- und Weiltkrautsalat auf dem
Brotchen verteilen. Mit Chillifaden und

Lauchringen dekorieren.

AbschlieRend die Brétchen-Oberseite leicht
schrag nach hinten aufsetzen.
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