K
Jagersandwich |

mit Schinken
und Anti-Pasti-

Creme

Zutaten:

« 1 Stiick Jagersandwich (Art. 174)

* 12 g Lollo Bianco

» 10 Stiick Radieschenscheiben 2 mm

* 55 g Frischkasezubereitung ,Anti-Pasti“

* 60 g Schinken

Viele weitere Rezeptideen finden Sie unter:

lwww.edna.de/rezepte wl |www.ednu.ut/rezemeyj

DA

Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Zubereitung:

Das Jagersandwich nach hinten, leicht
schrag aufschneiden und beide Seiten mit
der Anti-Pasti-Creme diinn bestreichen.

Das Unterteil mit Lollo Bianco belegen und
die Radieschenscheiben versetzt auflegen.
Schinkenscheiben einmal umschlagen, auf
die Radieschen legen und ganz leicht an-
driicken.

AbschlieRend das Oberteil leicht schrag nach
hinten aufsetzen.

Unser Tipp:

Etwas frischen Meerrettich (iber die Zutaten
reiben. Dies verleiht dem Sandwich eine
gewissen Scharfe
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