Skandinavische
Pita

Zutaten:

* Pita Weizen (Art. 93113)

* Romana Salat

« geraucherter Wildlachs in Scheiben
+ Senfsprossen

* Dillspitzen

« Sahnemerrettich in Tupfen gespritzt

« gestolRener Pfeffer

EDNA

Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Zubereitung:

Die Pitataschen ca. 3 Minuten zart-kross
toasten.

Kurz abkiihlen lassen und an der Markie-
rung abschneiden.

Pitas mit Romana Salat und gerauchtem
Wildlachs befillen.

Senfsprossen und Dillspitzen dariiber
streuen und mit Sahnemerrettich-Tupfen
garnieren.

Mit gestolenem Pfeffer abschmecken.
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