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Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Zutaten: Zubereitung:

« 1 Stlick Pausensnack (Art. 1219) Frischkase und Sahne-Meerrettich kraftig mit-
einander verriihren und mit Pfeffer und Salz

+ 30 g Frischkase abschmecken. Das Pausensnack-Brétchen
leicht schrég nach hinten aufschneiden und mit

* 10 g Sahne-Meerrettich Creme der Meerrettich-Frischkase-Creme beidseitig
bestreichen.

» Salz, Pfeffer
AnschlieRdend den Lollo Bionda auf der Unter-

*5 g Lollo Bionda seite des Brétchens verteilen und darauf die
zuvor diinn aufgeschnittenen Apfelscheiben

+ 30 g Apfel legen.

* 45 g Rote Beete Scheiben (Konserve) Die Apfelscheiben mit den etwas abgetropften
Rote Bete Scheiben deckend belegen und mit

+ 40 g Puten- / Hahnchenaufschnitt dem Puten- / Hahnchenaufschnitt dekorativ den

Belag abschliefen. AbschlieRend das Oberteil
leicht schrag nach hinten aufsetzen.

Tipp:Die dlinnen Apfelscheiben sollten mit den
Rote Bete Scheiben deckend belegt werden und
wenn mdglich nicht Giber den Rand des
Pausensnack-Brétchens stehen, da der Apfel
ansonsten sehr schnell anlaufen wiirde.
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