Frisk & Froig
mit Birnen
und Walnuss

Tiefkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Zutaten: Zubereitung:

« 4 Polarkraft Frisk & Froig (Art. 702) Die untere Halfte des Frisk & Froig mit dem
cremigen Frischkase bestreichen und mit

1% El. cremiger Frischkése natur einigen Blattern Ruccola belegen.

* Ruccola Blauschimmelkése und Créme Fraiche
mischen und auf den Salat geben,

« 4 El. Blauschimmelkase darauf die Birnenscheiben und die gegrillte
Paprika anrichten und mit Walnusskernen

* 4 El. Créme Fraiche dekorieren.

* 2 slie, festfleischige Birnen in feine Abschliefend den oberen Teil des Brotchen

Scheiben geschnitten aufsetzen.

+ 4 Stiicke gegrillte rote Paprika Unser Tipp: Résten Sie die Walnusskerne in
einer heiRen Pfanne ohne Ol oder fiir ca. 5

«1 % El. Walnlisse Minuten im Ofen bei 225°C.
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