Tramezzin
Inside out"
vom Parmas

Gewinnerrezept ,EDNA Creative Cup 2007* e e S

Zutaten: Zubereitung:

« 3 Scheiben Tramezzino (Art. 617 oder Tramezzino mit Nudelholz etwas diinner
Art. 618) ausrollen.

+ 150g Frischkase Mit Frischkése bestreichen und an-

schlieRend mit Parmaschinken belegen

+ 150g Parmaschinken und zusammenrollen.

+ 100g schwarzen und weillen Sesam Aulenseite mit etwas Frischkase bestrei-
gemischt chen und durch Sesam rollen.

Portionieren und anrichten.

Ergibt ca. 30 Stiick
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